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1) Zerlegetisch 13) Spuele
2) Entschwartemaschine 14) Rauchwagen 2Stueck
3) Tischwaage elektron. 15) Rot.dusche an Decke
L) Fleischwolf 16) Standsaege Fleischereitechnik Oberfliche | Ma stab Position Menge
5/ Menger 17) Speckschneider, fahrbar h Gebr. Hornickel GnbH Fleischereitechnik  Tel. 0049 (0] 36848 82400
6)) Eismaschine an Decke 18) Raucherzeuger Gebr. Hornickel GmbH Sandfleck 6, 98597 Breitungen  Fax: 0049 (0) 36848 40835
7) Kutter 19) Mengmulde, fahrbar Datum Name
8) Kolbenfuller 20) Hygiene, Waschbecken Bearb. [26.08.05 | ah. Modulare Wurstfabrik
9) Kochkessel Elektro 21) Wandbord Cepr. oL
10) Klapptisch 22) Hocker Norm 3- er Kombination, Raumhoehe 2,50m
11) Tisch 23) Rohrbahn Blatt
12) Heiss-/Kaltrauch 1
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