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Zufuehrung
Legende: Tiere
1 Betaeubungsapparat 9 Handwaschbecken, kompleft+Steribecken '
2 Stechen, Entbluten; Entbluterinne 10 Podest Mafstab ist gueltig fuer DIN A3-Format!
. Weitergabe sowie Vervielfaltigung dieser Unterlage, Verwertung und Mitteilung ihres Inhaltes nicht gestattet, soweit nicht ausdricklich zugestanden
3 Tisch 11 Abfaelle ] ] Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadenersatz. Alle Rechte fur den Fall der Patenterteilung oder Gebrauchsmuster-Eintragung vorbehalten.
L Rotationsbruehmaschine 12 Abflammeinheit
5 Rupfmaschine 13 Klgakenpis’role Fleischereitechnik Oberflache |Mastab  1:5( Position Menge
6 Nachrupfer (Puten;Enten) It Beinschere _ Gebr. Hornickel GnbH Fleischereitechnik ~ Tel. 0049 (0) 36848 82400
7 Bratfertigrinne Gebr. Hornickel GmbH Sandfleck 6, 98597 Breitungen  Fax: 0049 (0) 36848 40835
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