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Auftritt der Fleischer heim Tag der Regionen

Werbewirksamer Einsatz der Fleischerinnung Bernburg/Kéthen — Produktion unter den Augen der Géaste — Glaserne Wurstkiiche zog die Besucher magnetisch an

afz/js, BERNBURG. Am letzten
September-Wochenende war
die Saalestadt Bernburg
Schauplatz der zentralen Ver-
anstaltung zum ,Tag der Re-
gionen* in Sachsen-Anhalt.
Landesweit fanden bereits in
der Vorwoche Aktionen statt,
die zum Ziel hatten, auf regio-
nale Erzeugnisse von Hand-

und mit frischen Brétchen der
Bickerinnung verkauft.

Bereits am ersten Tag hatten
die Bernburger einen so groBen
Appetit, dass Fleischnach-
schub vom Werk in Kénnern
angefordert werden musste.
Auf einem groBen Verkaufs-
stand von Kénnern boten Azu-
bisauBerdem in geschmackvol-
ler Verpackung Wurst und
Schinken als Komplettpakete

zu machen. Auch Landwirt-
schaftsministerin Petra Werni-
cke iiberzeugte sich von der
Qualitit und dem guten Ge-
schmack der fleischerhand-
werklichen Produkte.

Der Karlsplatzin Bernburg bot
mit vielen kleinen Sténden ein
buntes Bild mit Erzeugnissen
aus der Umgebung. Dabei war
der groBe Informationsstand
der  Kreishandwerkerschaft
mit Produkten der Fleischer-
und Backerinnung zentraler

Mittelpunkt. Viele Besucher
interessierten sich fiir die groBe
Gléserne Wurstkiiche, die auf

an, was
Absatz fand. Natirlich konn-
ten alle Produkte auch einzeln
erworben werden. Das Unter-
nehmen nutzte die Gelegen-
heit, seine neuen Produkte
,Happy-Line“, ,Der kleine
Snack-Gag* und ,,Hot Dog* in
180-g-Glasern und der neuen
attraktiven  Sleeves-Verpa-
ckung anzubieten. Gefragt war
am gleichen Stand auch das
umfassende Wurstsortiment in

Glasern von der Kéthener
Fleisch- und Wurstwaren
GmbH.

Exakt zum Motto ,Essen ist
mehr als genussvoll speisen®,
zu dem auch Vortriige gehalten
wurden und ein Schaukochen
stattfand, priisentierte die Flei-

scherei Dr. Bernd Kobel seine
neuen Sortimente, die nicht

nur fettreduziert, sondern auch

drittenLL

von der Fleischerei Kipper stellten in der

Bratwurstbrit her.

und Lyoner vorgestellt, de-
nen die pflanzlichen Bal-
laststoffe Inulin und Citrus-
faser zugegeben werden
Viele Besucher verkosteten
die Erzeugnisse, fanden sie
geschmacklich sehr gut und
kamen mit Dr. Kobel, der
auch Obermeister der In-
nungist, ins Gespriich. Auch
im groBen Verkaufswagen
seiner Firma, in dem fast das
ganze Sortiment angeboten
wurde, informierten sich
viele Kunden und kauften
fiir das Wochenende ein

Im Rahmen einer bestehen-
don Kooperation mit der
~Johann Wolf-

www.vacuum-boss.com

Dr Bernd Kébel und Karén Palowsky von der Firma Scheld steliten

den
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Bernburg Kothe

vor Ort*

gang von Goethe” in Plotz-

kau hatte Dr. Kobel bereits vor-
mittags seine neuen Produkte
vorgestellt und der Direktorin
der Schule einen Spenden-
scheck iibergeben. Anlass war

der ,Tag des Singens* zum
Thema ,Tu’ es allen kund - er-
nithre dich gesund“. Nach ei-
nem musikalischen Ohren-
schmaus gab es fir alle auch

In der Glasoﬂum Waurstkiiche wurde am Tag der Regionen ,Individuelle

die te und
palette der Fleischerei Dr. Kébel vor.

Produkt-

then einen Besuch abstattete,
stellte ihr Ausbildungsleiter
Fred Knauth von Bauerngut
Konnern die Azubis mit ihren
Arbeiten in der Glisernen
Waurstkiiche vor. Ersprach iiber
deren Ausbildungsméglichkei-
ten im Betrieb und die Aktio-
nen zum ,Tag der Regionen,
durch die alle einen besonderen
Kontakt zu den Verbrauchern
kniipfen konnten und mit
Freude ihre Produkte anboten.
Natiirlich iiberzeugte sich die
Politikerin vor Ort vom guten
Geschmack der frischen Brat-
wurst aus Kénnern. Auch die
neuen fettreduzierten und mit
Ballaststoffen angereicherten

Erzeugnisse der Fleischerei
Leckeres aus der P Kobel sie. Aner-
Fleischerei. Alsam Nachmittag ~ kennend sprach sie sich tiber
Landwirtschaf inPe- die li des Fleischer-

tra Wernicke der Kreishand-
werkerschaft  Bernburg/Ko-

handwerks zum ,Tag der Re-
gionen aus*“



