Die Wurstkuche auf Radern

Breitungen (pr) — Nach nur neun-
monatiger Entwicklungszeit ist es
der Firma Fleischereitechnik Ge-
brider Hornickel GmbH aus
dem thiringischen Breitungen
gelungen, die erste fahrbare
Waurstproduktionsstatte auf den
Markt zu bringen. Auf einem
Drei-Achs-Anhanger mit einer
Breite von 2,5 m, einer Lange von
6,6 m und einer Raumhohe von
2,5 m wurde die gesamte maschi-
nentechnische Ausrustung einer
Metzgerei mit Rauch-/Kochan-
lage, Menger, Fuller, Kutter, Kes-
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verwirklichen. Dariber hinaus
kann man die Neuentwicklung
mieten, um beispielsweise bei
einem Umbau der Wurstkiche
weiter frisch und kundenorien-
tiert produzieren zu konnen.

Im einzelnen setzt sich der Ma-
schinenbestand so zusammen:
Ein Fleischwolf (98er Lochschei-
bendurchmesser), ein 20 Liter
Kutter mit 6er Messerkopf und
einem 60 Liter Menger sowie ei-
nem Kolbenfiller (25 Liter) von
der Firma DMS-Maschinensys-
teme. Mit einer Rauch-/Koch-

Komplett fiir die Verarbeitung von acht Schweinen und einem halben
Rind pro Woche ausgelegt: Die fahrbare Wurstproduktion.

sel und Spiile sowie einem 2,2 qm
groBen Kihlraum untergebracht.
Dies wurde dadurch moglich,
dass der Wagen mit im Stand aus-
fahrbaren Seitenwanden (auf eine
Gesambreite vom 3,85 m) ausge-
stattet worden ist. Die Nutzung
dieser patentierten Technik der
Firma Marco Pfaff & Co Spezial-
fahrzeugbau GmbH Bad Lausick
erschlieBt eine Arbeitsfliche von
ca. 17,5 qm.

Die fahrbare Metzgerei soll
nicht herkommliche Metzgerei-
en ersetzen, so die Gebr. Hor-
nickel, sondern den Metzgern
die Moglichkeit geben, durch
das Angebot von Lohnmetzger-
leistungen fir Hotels und Pen-
sionen neue Einkommensquel-
len zu erschlieBen. Zugleich sei
es eine Chance fir Jungmetzger,
den Wunsch nach einer selbst-
standigen Tatigkeit friher zu
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und Backanlage sowie einem
Kochkessel der Firma Josef
Schwan GmbH wird die maschi-
nentechnische Einrichtung fiir al-
le Anforderungen eines Fleische-
reibetriebes vervollstindigt. Die
Fleischannahme Uber eine Seil-
winde, die Rohrbahnanlage bis
zum Kuhlraum, der bekiihite
Abfallbehalter, Fettabscheider,
Spulbecken mit einer Warm-
wasserbereitung, ein klappbarer
Arbeitstisch  und  Wursthan-
gekorbe komplettieren die Pro-
duktionsstatte. Zudem gibt es
eine eingebaute Umkleidekabine
(2,3 gm) mit integriertem WC
und Waschmoglichkeiten.

Durch seine Abmessungen im
Arbeitraum (17 gm x 25 m
Raumhohe) kann der Wagen als
registrierter Betrieb in Sinne
der Fleischhygieneverordnung
betrieben werden. Bei dieser
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Die fahrbare Wurstkiiche haben jetzt die Gebriider Hornickel aus

dem thiiringischen Breitungen vorgestellt.

Ausstattung und diesen Gro-
Benverhaltnissen konnen zwei
Arbeitskrafte ca. acht bis zehn
Schweine und '/, GroBvieh pro
Woche verarbeiten. Das heif3t,
dass die geschlachtete Ware
uber die Rohrbahn in die fahrba-
re Wurstkiiche transportiert
wird und als Wurst und Fleisch-
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waren diese verpackt wieder
verlasst.

Die fahrbare Metzgerei mit ei-
nem zulassigen Gesamtgewicht
von 5 tund einer hohenverstell-
baren Zugdeichsel hat die ver-
kehrstechnische Zulassung vom
TUV und ist insgesamt mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet. ®



