ENTWICKLUNG AUS BREITUNGEN

Thiiringer Wurst auf Riadern

Robert Hornickel organisiert zur fahrenden Fleischerei notfalls auch eine Kapelle

Thiiringen ohne Bratwurst?
Undenkbar. An jeder Ecke
trifft man auf Wiirstchen-
buden und mobile Grill-
stationen. Noch mobiler soll
die Bratwurst durch eine Er-
findung aus Breitungen
(Kreis Schmalkalden-Meinin-
gen) werden.

BREITUNGEN - Nach einer relativ
kurzen Entwicklungszeit von
neun Monaten bringt die Firma
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Fleischereitechnik Gebriider
Hornickel GmbH aus Breitun-
gen jetzt die erste fahrbare
Waurstproduktionsstétte auf
Hangerbasis auf den deutschen
Markt. Auf einem Anhanger von
6,6 Meter Lange und 2,5 Meter
Breite wurde dabei die gesamte
maschinentechnische Ausriis-
tung einer Metzgerei unterge-
bracht. Wihrend der Produkti-
on wird die Anlage auf 3,85 Me-
ter verbreitert. So konnen samt-
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Blick in den Innenraum der fahrbaren Metzgerei - Platz genug fiir
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liche Arbeiten, die normalerwei-
se in einer Fleischerei mit viel
groferen Platzverhaltnissen er-
folgen, auch auf dieser relativ
kleinen Fliche ausgefiihrt wer-
den. Dabei wurden natiirlich
auch die Hygienevorschriften
sowie die Hackfleischverord-
nung - Bedingung fiir die Pro-
duktion yon Bratwiirsten — be-
riicksichtigt, was sich die Firma
in Form eines Hygienegutach-
tens vom Forschungszentrum
fiir Medizintechnik und Bio-
technologie in Bad Langensalza
bestatigen lie3.

,Urspriinglich  wollten wir
mit unserem Produkt vor allem
die etablierten Fleischer anspre-
chen - als Ausweichprodukti-
onsstatte im Falle von Renovie-
rungs- und Umbauarbeiten oder
bei Havarien“, so Robert Horni-
ckel, geschiftsfiihrender Gesell-
schafter des Unternehmens.
,Mittlerweile bieten sich da aber
auch noch weitere Einsatzfelder
fiir den Wagen an.“

Hornickel denkt da an die Di-
rektvermarktung von Fleisch
und Wurst vom Bauernhof oder
der Agrargenossenschaft: ,Die
Bauern konnen dann ihr Rind-
und Schweinefleisch, auch in
Form von Wurst, selbst vermark-
ten. Das spart Geld, wéil sie den
Zwischenhandler nicht zu be-
zahlen brauchen. Dazu kommt,
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ie den Geschmack der
Ibst beeinflussen kén-
er Bauer kann selbst
t anlegen, sprich wiir-
d der Kéufer kann quasi
hten, was alles in seine
hineinkommt.“

Fleischer auf Bestellung

dem brduchte die Agrarge-
nossenschaft oder der Bauer sich
ni?ht mit einer kompletten Flei-
schereieinrichtung = auszustat-
ten, den Anhinger gibt es auch
zu mieten. Das wiederum diirfte
auch fiir Hobbyschlachter von
Interesse sein. So zum Beispiel,
wenn sich auf dem Dorf oder in
der Stadt drei, vier Familien zu-
sammentun, ein ziinftiges
Schlachtfest veranstalten wol-
len und dabei so wenig wie m6g-
lich ,Nebenwirkungen“ haben
mochten. ,Neben dem Hinger
kann auch ein Fleischer mit ge-
stellt werden“, betont Horni-
ckel. ,Und wenn’s ganz ziinftig
hergehen soll, besorge ich auch
noch eine Blaskapelle“, lacht er
- da spielt er nebenbei auch
noch die Hauptrolle.

Zu besichtigen ist der Hinger
und die Wurstherstellung {ibri-
gens am 24. August zur 3. Volks-
olympiade in Breitungen auf
dem Sportplatz Friedenskampf-
bahn. (ds)
® www.hornickel.com



