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Als Metzger mobil im ganzen

Fleischereitechnik Gebriider Hornickel aus Breitungen entwickelte erste fahrbare Me

VON CARSTEN KALLENBACH
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Die erste fahrbare Metzgerei
ist jetzt auch katastrophen-
erprobt. Als den Fleischern
im siichsischen Eilenburg das
Wasser sprichwirtlich bis
zum Hals stand, kam ihnen
die Neuentwicklung der Flei-
schercitechnik Hormickel aus
dem stdthiiringischen Brei-
tungen gerade recht.

BREITUNGEN - el Wochen lang
verarbeiteten die Metzger in
Sachsen Fleisch in der fahrbaren
Metzgerel. Seit gut ecinem Jahr ist
der erste 'rototyp der fahrbaren
Metegerei  cinsatebereit urd
fahirt im Land umbher. e Flei-
schereitechmk Gebruder Horni-
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ckel aus Breitungen und die Fir-
ma Pfaff in Bad Lausick haben
den groBen Anhinger gemein-
sam entwickelt. Als  Vorbild
dienten dbrigens die Wagen der
Schausteller, die sich teleskopar-
tig ausfahren lassen und so
mehr Wohnraum bieten. [ Wir
mussten neben allen wichtigen
Geratschaften auch zwei Flel-
scher unterbringen, die geni-
gend Platz haben, um angelie-
ferte Schweine- und Rinderhalf-
ten zu rerteilen und zu verarbei-
ten”, erinnert sich Geschalts-
fuhrer Robert Hornickel.

e [dee, fahrbare Metzgerci-
en zu bauven, wurde seitens der
Thuringer Aufbaubank unter-
stutzt und gefdrdert. Der Betrieb
in Breitungen bekam mehr Mer-
gornal und konnte so mit der S5e-
rienproduktion fahrbarer Metz-
gereien beginnen.

Wenn Bauern heute in einem
Dorf noch selbst schlachten,
kinnen sie sich die fahrbare
Metzgerei micten und fir zwel
oder drei Tage darin ithre Wuarst
herstellen. Die Metzgereld ist mit
allen Geratschaften der moder-
nen Wurstverarbeltung ausge-
stattet, besitzt eine kleine Riu-
cherkammer, eine Kithlzelle und
cinen Fettabscheider. Die
Schlachtabfille werden separat
gesammelt und ebenfalls ge-
kihit. In einem Ofen kann die
Wurst gekocht werden. Auch Fir
Fleischer, die gerade Umbauten
in ihrer Metzgerel vormnehmen,
kann die fahrbare Erffindung der
Firnma Hornickel nadtzlich sein:
Sie brauchen nicht mehr wo-
chenlang auf ihr Geschaft zu
verzichten, sondern kdnnen
welter produzieren. Nicht zu-
letzt wendet sich die MNeu-Ent-
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Robert Hornickel hat in seine fahrbare Me

tzgerei alle Gerdte integriert, di

hygienisch einwandfreie Wurstverarbeitung erforderlich sind. FOTO: CARSTE

wicklung an gréBere Agrarge-
nossenschaften, die durch das
Anmieten oder Kaufen der mo-
bilen Fleischerei keine stationd-
re Metzgerel errichten missen.
Hornickel geht sogar noch einen
Schritt weiter: Er sicht flr seine
Erfindung in Zukunft auch Ein-
satzmdglichkeiten bel Volksfes-
ten und GroBveranstaltungen.
Momentan rithrt der Firmen-
chef auf unzihligen Messen der
Fleischereiwirtschaft die Werbe-
trommel fir seine Entwicklung.

An den Erfolg glaubt er fest,
auch wenn er gegenwirtig noch
etwas audf sich warten Lisst.
Doch der Erfinder steckt den
Kopf nicht in den Sand: ,Ich bin
seit*26 Jahren In der Branche ta-
tig”, und noch nie sei er so vom
Markterfolg dberzeugt gewesen,
wie bei seiner Fahr-Metzgerei.
Seit einigen Monaten hat Hor-
nickel cine weitere Entwicklung
im Bereich der Flelschereitech-
nik vorangetrieben: elnen fahr-

baren Schlachtstand fiir Gro-
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